
Menú del Chef

ENSALADA de escarola ,granada , manzana , nueces 
y vinagreta de cítricos 

saquito de setas con salsa sueve de foie.

timbal de borraja con parmentier trufado y huevo
poché

migas de la tierra con tomate y huevo campero
  

p r i m e r o s

escalopines de  vaca mayor a la parrilla con
patata panadera 

lingote de cordero a baja temperatura con
salsa de tomillo (suplemento 4 Eur ) .

corvina salvaje de conil al estilo orio 

rabo de ternera confitado en su jugo AL VINO
TINTO SOMONTANO

s e g u n d o s

brownie de CHOCOLATE y nuez con quenelle de
vainilla

creps suzzet con helado de vainilla 

Tarta de queso al horno con culis FRUTOS ROJOS

CARPACCIO DE PIÑA CON LIMA Y MIEL

p o s t r e s

navateros roble tinto d.o. somontano

navateros blanco chardonay d.o. somontano

tacho y toya verdejo d.o. rueda

navateros rosado d.o. somontano

v i n o s  d e l  m e n ú

o t r a s  o p c i o n e s
d e  n u e s t r a  v i n o t e c a

otto bestue finca sabina
D.O. Somontano
Supl. +15€

BESTUE MARINA GEWUSTRAMINER
D.O. Somontano
Supl. +8€

p r e c i o  2 5 €
Inc luye:  la  pr imera cesta de
pan y 1  botel la  de v ino y  1
botel la  de agua cada 4
personas

-Supl .  por  compart i r  menú:  +9€

-Supl .  compart i r  menú infant i l :  +4€


